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MIRANDUS

RESTAURANT
(\\!’/s, Boutique Hotel Vivenda Miranda @@
BOTUE HOTEL Rua das Violetas, Porto de Mds 8600-282 Lagos CARVOEIRO CLUBE
MIRANDA www.vivendamiranda.com CROUP
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Adrents-I Vendi

O1. - 24. PDezember

Mirandus Couvert

Vorspeisen

Gratinierter Ziegenkdse mit Alentejohonig und Feigenchutney
oden

Sellerieschaumsuppe mit gerdsteten Mandeln, Troffeldl und Schnittlauch
oder

Raucherlachstartar mit Creme Fraiche, frischen Krdutern und Crostini
oden

Vegan: Gewurz Cous-Cous mit getrockneten Frochten und NUssen auf
Avocadocreme

Hauptgdnge

Fisch
Lachsfilet auf cremigem Lauchgemuse mit Orange, Basilikumgnocchi
oden

Zitronenrisotto mit lambierten Garnelen und confierten Kirschtomaten
oder

Gegrilltes Thunfischsteak mit Gemusevinaigrette auf Olivenkartoffelstampf
und Pesto

Fleisch
Geschmorte Lammkeule mit Portweinsauce auf Ratatouille, KartoffelpUree
oden
Gebratene Perlhuhnbrust mit Madeiraweinsauce auf OfengemuUse und

Basilikumgnocchi
oden

Rosa gebratenes Rinderfilet auf Portweinzwiebeln mit romischen Nocken
oden

Vegan:Ragout von Jackfrucht mit Gemusen und Krduterreis

Dessert

Creme BrUlee mit Madagascar Vanille
oder

Alfarobatarte mit Eis von Joghurt und roten FrGchten
oden

Orangensalat mit getrockneten Feigen, Mandeln und Vanilleeis
oder

Vegan:Orangensalat mit gefrockneten Feigen, Mandeln und veganem
Vanilleeis

Petit four: Mirandus Auswahl

€62

Preis pro Person fir ein 3-Gang Meni
1 Vorspeise, 1 Hauptgericht, 1 Dessert. Getrdnke nicht inbegriffen.

Buchungen: +351 282 763 222 oder info@vivendamiranda.com

Obligatorische Vorreservierung von mind. 72 Std. Erforderlich

Alle Preise sind inkl. MwSt
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