Menu Dia da Mde
Mother's Day Menu

Disponivel nos dias 6 e 7 de Maio 2023
Available on 6th and 7th of May 2023

Welcome Drink & Amuse bouche

Entradas | Starters
(Escolha 1 opcdo | Choose 1 option)

Camardo tigre em massa brick com manga, chili e salada em vinagrete de amendoim
Crispy tiger prawns with mango, chilli and salad in peanut vinaigrette

Sopa de Espargos branco com Croutons, Oleo trufa e Cebolinho
White asparagus soup, truffle oil and chives

Presunto ibérico com meldo e chutney de figos
Iberian smoked ham with melon and fig chutney

Pratos Principais | Main Courses
(Escolha 1 opcdo | Choose 1 opfion)

Filete de robalo grelhado com legumes mediterrGneo e gnocchi de batata
com pesto de manjericao
Grilled sea bass with Mediterranean vegetables, potato gnocchi and basil pesto

Peito de pintada com molho vinho da Madeira, ratatouille e gnocchi de manjericao
Guinea fowl breast with Madeira wine sauce, rataftouille and gnocchi with basil pesto

Lombinhos de borrego com molho de vinho do porto, cogumelos salteados e puré de batata
Lamb fillets on Port wine sauce, sauteed mushrooms and mashed potato

Sobremesa | Dessert
(Escolha 1 opcdo | Choose 1 option)

Crumble de ruibarbo com gelado de baunilha caseiro e Salada de morangos
Rhubarb crumble with homemade vanilla ice cream and strawberry salad

Parfait de caipirinha com manga e molho de maracuja
Caipirinha parfait with mango and passion fruit sauce

Créme brilée “baunilha”
Créme brilée “vanilla

Petit four

62,00 €

por pessoa / per person

RESERVAS | BOOKINGS : +351 282 763 222 / info@vivendamiranda.com (min 24 h)

Boutique Hotel Vivenda Miranda, Rua das Violetas, Porto de Més 8600-282 Lagos g Z
UTTEUE (METEL www.vivendamiranda.com CARVOEIRO CLUBE

[=INIBYAY -
ANDA IVA incluido & taxa em vigor . VAT included at the legal rate CROUP



	Page 1

