Talentinstagsmenii
14. Februar 2025

Aperitif
Amuse bouche

Vorspeisen

Tigergarnele im BricKteig gebacken mit Mango und Chilli an Blattsalat in Erdnussdressing
Rindercarpaccio mit griinem Pfeffer, Tomaten-Schnittlauch-Vinaigrette, Ruccolasalat und Parmesan
Gemischter Blattsalat mit gerdsteten Pinienkernen und Hausdressing
Tomatensuppe mit Basilikumpesto und Croutons
Vegan: Falaffel mit Soja-Minz-Joghurt an Avocado und Blattsalat mit Sesamdressing

Hauptginge
Geschmorte Bickchen vom Mirandesa-Kalb mit SiissRartoffelpiiree und feinen Gemiisen
Gegrilltes Filetsteak mit Café de Paris Sauce an glasierten Gemiisen und Kartoffelgratin
Gebratene Perlhuhnbrust mit Madeirawein Sauce auf Ratatuille und Basilikumgnocchi
Gegrillte Seezunge mit Zironen-Karpern-Butter, Spargelbrokkoli und Kartoffelpiiree
Vegan: Siisskartoffelragout mit Kichererbsen und saisonalen Gemiisen

Nachspeisen

Blitterteig Tarte mit Raramelisierten Apfeln und Zimteis
Affogato (Vanilleeis mit Espresso)
Limetten-Parfait mit Baiserhaube
Gebrannte Creme mit Madagascar Vanille
Vegan: Warmer Schokoladenkuchen mit Haselniissen und Sorbet von schwarzen Johannisbeeren

Petit four

€ 65 pro Person

Preis beinhaltet: Aperitif, Amuse Bouche, 1 Vorspeise, 1 Hauptgang, 1 Dessert, Petit Four
Alle Preise sind Inkl. Mwst.

Bookings: +351 282 763 222 / info@vivendamiranda.com @@
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